ALLATEGESZSEGUGYI ES ELELMISZERBIZTONSAGI
TECHNIKUS

8. A szakmai vizsga leirdasa, mérésének, értékelésének szempontjai

8.1. Szakma megnevezése: Allategészséguigyi és élelmiszerbiztonsagi technikus
8.2. Szakmai vizsgara bocsatas feltétele:

8.2.1. A szakmai vizsga megkezdesének feltétele a portfdlid elkészitése, valamint a
vizsgakozpontnak torténé leadasa a szakmai vizsga megkezdése el6tt legaldbb 10 nappal. A
vizsgakdzpont a portfolio leadaséra kordbbi idépontot is meghatarozhat.

8.2.2.Valamennyi eldirt képzési évfolyam és az egybefliggé szakmai gyakorlat eredményes
teljesitése.

8.2.3.Szakméahoz ko6t6d6 tovabbi sajatos kdvetelmények: -

8.3. Kdzponti interaktiv vizsga

8.3.1.A vizsgatevékenység megnevezése: Allategészségiigyi és  élelmiszerbiztonsagi
technikus szakmai ismeret

8.3.2.A vizsgatevékenyseg leirasa
A vizsgatevékenység az alabbi tanulasi eredményeket méri:

e Allattartasi és -tenyésztési alapismeretek: az allat és kornyezete, allatok joléte és
allatvédelem, takarmanyozastan, tenyésztési és allattartasi technologiak

e Allategészségiigyi alapismeretek: egészség, csokkent termeléképesség, és a betegség
felismerése, betegseg gyogykezelése és megel6zése, anatdmia es élettan

o Allategészségligyi ismeretek: szakigazgatasi ismeretek, altalanos- és specialis
jarvanytani ismeretek, gazdasagi haszonallatok allategészségligyi és higiéniai ismeretek,
sebészeti, szllészeti és szaporodasbioldgiai ismeretek

e Allati eredetii termék analitikai ismeretei: élelmiszerhigiéniai ismeretek, a
mintavétel, a klasszikus- és miiszeres analitikai eljarasok, miiveletek, laboratoriumi
vizsgalatok szerepe, modszerei, végrehajtasa, kiertékelése

e Allategészségiigyi allatszallitasi és élelmiszerbiztonsagi adminisztracio, jogszabalyi
hivatkozas

o Allategészségiigy és élelmiszerbiztonsag munka-, tiiz- és kornyezetvédelme

A feladatok kozott szerepelnie kell az alabbi feladattipusoknak:
igaz-hamis allitasok eldontése,

feleletvalasztas (egyszeres és tobbszoros),

technologiai lépések helyes sorrendbe allitasa,

egymashoz rendelés (parositas),

mondatkiegészités (hianyos széveg kiegészitése),
csoportositas,

abraelemzésre iranyul6 feleletvalasztos.



Mindegyik feladattipus esetében az interaktiv vizsgarendszer altal elére megadott
valaszlehetéségek kozul kell kivalasztani a megfelel6 valasz(oka)t.

8.3.3.A vizsgatevékenyseg végrehajtasara rendelkezésre all6 idétartam: 120 perc

8.3.4.A vizsgatevékenyseg aranya a teljes szakmai vizsgan beltl: 20%

8.3.5.A vizsgatevékenyseg értékelésének szempontjai:

Az értékelés a kozponti interaktiv vizsga oOsszeallitott javitasi-értékelési
Utmutatdja alapjan torténik.

A vizsgatevékenység leirasaban szerepl6 témakorbol egybefiiggd feladatsor késziil, ahol a
vizsgatevékenységen elérheté maximalis pontszam az alabbiak szerint oszlik meg:

Allattartasi és -tenyésztési alapismeretek: 15%
Allategészséguigyi alapismeretek: 20%
Allategészségiigyi ismeretek: 25%
Allati eredetii termék analitikai ismeretei: 20%
Allategészségiigyi allatszallitasi és élelmiszerbiztonsagi adminisztracio, jogszabalyi
hivatkozas 10%

Allategészséguigy és élelmiszerbiztonsag munka-, tiiz- és kérnyezetvédelme 10%

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgdz6 a megszerezhetd
6sszes pontszam legalabb 40%-at elérte.

8.4. Projektfeladat

8.4.1.A

vizsgatevékenység megnevezése: Allategészségiigyi és  élelmiszerbiztonsagi

technikus projektfeladat

8.4.2.A vizsgatevékenyseg leirasa

A vizsgatevékenység harom részbél all:

A) vizsgarész: Portfélio elkészitése és vedése
B) vizsgarész: Allategészségiigyi feladat
végrehajtasa C) Vizsgareész:
Elelmiszerbiztonsagi feladat végrehajtasa

A) vizsgarész: Portfolio elkészitése és védése

A tanuldi portfélio személyes dokumentum, a képzés soran késziilt projektmunka,
amely tartalmazza a tanul6 hosszabb id6szakon &t végzett egyéni és allategészségiigyi

és élelmiszerbiztonsagi szakember mellett végzett munkajat, a kiadott egyéni
feladatokat, tapasztalatokat, szakmai tevékenységét.

A portfolié formaja:

A portfolio elektronikus dokumentum, amelyet a szakképz6 intézmény altal biztositott
felileten, vagy egyéb, a szakképz6 intézmény altal meghatarozott médon tarol a
vizsgazo. A dokumentumok valodisdgat a szakmai oktatast végzé intézménynek
hitelesiteni kell a vizsgat megel6z6en.

Az elektronikus dokumentum szdveges prezentacié (word dokumentum) és
prezentaciobol készitett ppt.



A tanuldi portfolié kotelez6 elemei:

e Gyakorlati munkanaplo:

A 12. évfolyamot kovetd egybefiiggd szakmai gyakorlaton végzett munkak dokumen-
talasa, 0sszefoglalasa. Az egybefiiggd szakmai gyakorlat allategészségiigyi és élelmi-
szerbiztonsagi szakember mellett végzett tevékenység.

A munkanapl6 minimum 4 oldalbol alljon. Javasolt a Times New Roman betiitipus és
a 12-es betlinagysag masfeles sortavolsag, sorkizart igazitas, 2,5 cm-es margo6 hasz-
nalata.

e SzOveges prezentacid (doc/pdf):

A szakmai gyakorlatokon, vagy egyéni megfigyelések soran tapasztalt, vagy elvégzett
allategészségugyi és élelmiszerbiztonsagi jelenség bemutatdsa, dokumentélasa, kuta-
tasa és eredmények rogzitése.

A szoveges prezentacié minimum 15, maximum 25 oldalbdl alljon. Javasolt a Times
New Roman betitipus és a 12-es betiinagysag masfeles sortavolsag, sorkizart igazitas,
2,5 cm-es marg06 hasznalata. A képek a dokumentum teljes terjedelemének 30%-at
nem haladhatjak meg.

A dokumentumokban szereplé tablazatok, abrak, fényképek, animéacidk, filmes ele-
mek forrasat jeldlni kell.

e PowerPoint prezentacio (ppt)

A szOveges prezentacio alapjan keszitett ppt terjedelme minimum 10 maximum 15
dia.

Tartalmazhat szOveges, rajzos, fotds, animacios, filmes részeket vagy hanganyagot.
Szerepeljenek benne a sikeres tanulméanyi- és versenyeredmények, a gyakorlaton el-
végzett munkak, vagy az otthoni szakmai tevékenységek eredményei, a megismert Uj
technoldgidk. A szakmai fejlodés bemutatasa mellett az iskolan Kivili sikerekrol is
készllhetnek féenykeépek, bemutatok, amelyek a tanul6 életpalya elképzeléseit érzékel-
tetik.

A portfolio elkészitésére rendelkezesre allo ido: 12-13. évfolyam. (Kizérdlag szakmai
vizsgara torténd felkészitésben a szakirdnyu oktatas id6szaka.)

B) vizsgarész: Allategészségligyi feladat végrehajtasa

A vizsgarész ismertetése: A vizsgazo allategészséguigyi feladatokat végez el, a vizs-
gakozpont altal adott feladatokat hajtja végre.

Az allatok balesetmentes rogzitése, az allat altalanos allapotanak megitélése (habitus-
vizsgalat), betegségre gyanus allat felismerése, a beteg allat el6készitése kiegészitd
vizsgalatok elvégzéséhez (szervek, szovetek és készulékek vizsgélata) elsdsegély-
nyUjtés és egyszeriibb kezelések, beavatkozasok elvégzése, optimélis elhelyezes és
mikroklima kialakitasa, egyszeriibb sebészeti, sziilészeti és szaporodashioldgiai fel-
adat elvégzése.

C) vizsgarész: Elelmiszerbiztonsagi feladat végrehajtasa

A vizsgarész ismertetése: A vizsgazo élelmiszerbiztonsagi feladatokat végez el, a
vizsgakozpont altal adott feladatokat hajtja végre.

e Elelmiszerlanc ellenérzési és -feliigyel6i feladat
o Allatvédelemmel kapcsolatos hatosagi ellendrzési feladat (allatok védelmének
biztositasa, megfeleld tartasi kérilmenyek biztositasa)



e Jarvanyiigyi intézkedések végrehajtasi feladata (gondoskodik a betegség terjedé-
sének megfékezésérol, részletes jegyzokonyvet vesz fol az allatallomanyrdl, min-
tat vesz, aminek laboratériumba juttatasarol gondoskodik, megszervezi az allo-
many félszamolasat hatdsagi allatorvos utasitdsnak megfeleléen, az allattarto te-
lep fert6tlenitésének megszervezése)

e Az dllatorvos utasitdsdnak megfeleléen, a jarvanylgyi monitoring terv végrehaj-
tasi feladat.

e Els6dleges termelésbdl szarmazo alaptermékek mintavétele és laboratoriumi vizs-
galati feladat (hus-, nyerstej-, tojas és egyéb élelmiszer vizsgalat) takarmanyellen-
Orzés

o Allatszallitas megszervezési és ellendrzési feladat

e Allati eredetii valadékok vizsgalati feladat (vér, vizelet, tej, ondo és egyéb)
A feladatsorokat Ugy kell dsszedllitani, hogy a B és a C vizsgarész feladatai 0sszessé-
gében azonos nehézségiiek legyenek.

A feladatok végrehajtasa kdzben, vagy a munka befejezése utan a vizsgabizottsag az
adott munkaval kapcsolatos beszélgetést folytat a vizsgazoval, kérdéseket tesz fel
neki. A szakmai kérdések érintik a manualis feladat elvégzésehez sziikséges elméleti
tudast, a feladat elvégzése soran hasznalt eszkdzok hasznalatat és helyes megnevezé-
stiket és a feladat egészségligyi-, kornyezetvédelmi- és biztonsagtechnikai feltételei-
nek kérdéskorét.

A B) és a C) vizsgarész feladatait az akkreditalt vizsgakdzpont hatrozza meg és ké-
sziti el az értékeldlapokat. Mindkét vizsgarész tartalmazzon végrehajtando- és felis-
merési feladatot, amelyek egymastol nem valaszthatok el, komplex feladatban kell
elokésziteni.

8.4.3.A vizsgatevékenység vegrehajtasara rendelkezesre all6 idétartam: 140 perc
A) vizsgaresz: Portfolid elkészitése és védése: 20 perc

A rendelkezésre all6 id6tartam 20 perc, amelybdl 10 perc a portfélio védése és maxi-
mum 10 perc a szakmai beszélgetés a vizsgabizottsag tagjaival, és valaszok a bizottsag
tagjainak feltett kérdéseire.

B) vizsgarész: Allategészségiigyi feladat végrehajtasa: 60 perc
C) vizsgarész: Elelmiszerbiztonsagi feladat végrehajtasa: 60 perc

A B) és a C) vizsgareszek id6tartaman bell a szakmai beszélgetés maximum 15 perc lehet.

8.4.4.A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan belll: 80%.
8.4.5.A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

A) vizsgarész: 20%
B) vizsgarész: 40%
C) vizsgaresz: 40%

A) vizsgarész: Portfdlio elkészitése és védése

1. aleirt tapasztalatok szakmai tartalma, 15%
2. az elvégzett munkaval kapcsolatos tapasztalatok értékelése, 15%
3. sajat megfigyelések mindsége, mennyisége, 15%
4. kotelez6 gyakorlaton kivili szakmai érdeklédés, 10%



egybefiiggd szakmai gyakorlatok bemutatasa, 10%
egyéni meglatasok szakmai megalapozottsaga, 15%
a ppt stilusa, szerkesztése, megjelenése, sokszintisége, helyesiras, 10%
a ppt eléadasmod és a témahoz kapcsolodo kérdésekre

adott valaszok szakmaisaga 10°%

NGO

A vizsgabizottsag ertékeli a vizsgazo altal készitett munkét, ehhez kapcsolodo beszél-
getést folytat a vizsgazdval. Az értékelésnél figyelembe kell venni a bemutatott port-
folio szakmai tartalmét és a tanul valaszait a vizsgabizottsaggal folytatott beszélgetés
soréan.

B) vizsgarész: Allategészségiigyi feladat végrehajtasa

A feladat végrehajtasa elétti teend6k: biztonsagos munkatevékenység feltételei, mun-
katerlilet, eszk6zok, feladat targyat képez6 allat és a feladat végrehajtdjanak eléké-
szlleti munkai.

A megvaldsitas elemeinek szakszert kivitelezése: a munka végrehajtasanak szakszert
fazisai, szakmai protokoll, szakszertiség, idébeli Utemezés, mindség.

Az allatokkal torténd banasmaod.

Az eszk6zok helyes hasznélata, pontos megnevezése, miiszaki, biztonsagi, munkavé-
delmi kérdések kezelése.

A feladat végrehajtasaval kapcsolatos kompetenciak: preciz, gondos munkavegzeés,
onallosag, hatékonysag, csapatmunka, kreativitas, igényesseg stb.

Kommunikéacios képesség, a sziikséges lexikalis felkésziltség szambavétele, alkalma-
zasa.

C) vizsgarész: Elelmiszerbiztonsagi feladat végrehajtasa

A feladat végrehajtasa el6tti teenddk: ellenérzési szempontok szamba vétele mintave-
telezés sziikségessége, feladat végrehajtasahoz sziikséges eszkdzok elokészitése, fel-
adat végrehajtojanak el6késziileti munkai.

Mintavétel, mintakezelés és mintael6készités szakszerlisége, pontossaga és a bizton-
sadgos munkatevékenyseg.

A feladatban leirt vizsgalat szabalyos és szakszerii elvégzése, munkavégzése, az ad-
minisztracios feladatok, nyilvantartasok pontos és szabalyoknak megfelel6 kitdltése,
vezetese.

Az eszkozok helyes hasznalata, pontos megnevezése, miiszaki, biztonsagi, munkavé-
delmi kérdések kezelése.

A feladat végrehajtasaval kapcsolatos kompetenciék: preciz, gondos munkavégzes,
onallésag, hatékonysag, csapatmunka, kreativitas, igényesség stb.

Kommuniké&cios képesség, a sziikséges lexikalis felkészultség szambavétele, alkalma-
zasa.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgazo minden vizsgarészbol kilon-ku-
I6n elérte a megszerezheté pontszdmok legaldbb 40 %-at.

Sikertelen vizsgatevékenység esetén azt a vizsgarészt kell megismételni, amelynél a
vizsgazo teljesitménye nem érte el a 40%-ot.



8.5. A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitasahoz sziikséges személyi feltételek:

e Kozponti interaktiv vizsga: Az interaktiv vizsga ideje alatt rendszergazda jelenlétében
biztositott legyen az online vizsga zavartalan lebonyolitasa
e Projektfeladat
A) vizsgarész: Portfolio elkészitése és védése
Rendszergazda vagy technikus rendelkezésre allasa a vizsga zavartalan lebonyolita-
séhoz.
B) vizsgarész: Allategészségligyi feladat végrehajtasa

Az allategészségligyi manualis feladat végrehajtasa alatt sziikséges allatgondozé a
gyakorlati vizsga idejére biztositando allatok felligyeletének és a feladat végrehajtas
biztonsaganak biztositasahoz.

8.6. A szakmai vizsga vizsgatevékenysegeinek lebonyolitasahoz sziikséges targyi feltételek:

8.7.
8.8.

8.9.

e preparadtumok, modellek

e alapfelszereltségii természettudomanyos laboratorium (alap Gvegeszkdzok, altalanos
vegyszerek, mérésspecifikus vegyszerek, vegyszerszekrények, veszélyeshulladék ta-
rolok, mérésspecifikus tesztek)

e laboratoriumi eszkdzok, anyagok, vegyszerek a his- tej- és laboratériumi mintak vizs-
galatahoz

e mintavétel eszkozei (takarmany, bélsar, vér, vizelet, bérkaparék, citoldgiai, szovet-
tani, bakterioldgiai vizsgélathoz)

e Dbetegvizsgalat és betegkezelés eszkozei

o Allatrogzités eszkozei

o sebkezelés eszkdzei, anyagai, sebészeti miiszerek

e szlilészeti és szaporodasbiologiai eszk6zok, a mesterséges termékenyités eszkozei,
anyagai

e tisztitas, fert6tlenités, sterilezés eszkdzei, anyagai, felszerelései

e boncolé helyiség, bonceszk6zok

e egyéni védbeszkozok, elsésegélynyujtd anyagok, eszkdzok

e irodahelyiség, irodai anyagok és eszkézok (szamitdgep, nyomtato, telefon, bizonyla-
tok, nyilvantartasok)

e internetelérés és irodai, szakmai szoftverek

e szakirodalom (konyvek, folyodiratok, prospektusok)

e szamologép

A vizsgatevékenységek aldli felmentések specidlis esetei, mddja, és feltételei: -

A szakmai vizsga eredmenyébe az agazati alapvizsgat az alabbi sulyarannyal kell besza-
mitani: Agazati alapvizsga: 10%, Szakmai vizsga: 90%.

A vizsgan hasznalhato segédeszkdzokre és egyéb dokumentumokra vonatkozo részletes
szabalyok:

Kodzponti interaktiv vizsga: szamologep hasznalata megengedett
Projektfeladat

A) vizsgarész: Hasznalhato a tanulo altal készitett portfdlio, a hozza kapcsolodo egyéb
dokumentumok.

B) és C) vizsgarész: Minden segédeszkdzt, dokumentumot a vizsgakdzpont biztosit.



Hasznalhat6: Magyar Elelmiszerkonyv, szabvanyok, szilkség szerint gépek, eszkozok fel-
hasznaloi kézikdnyve, hasznalati utasitasa.

9. A vizsgatevékenységek megszervezésére, azok vizsgaidépontjaira, a vizsgaidésza-
kokra vonatkozo sajatos feltételek: -



