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Írásbeli vizsgatevékenység: Nincs. 

 

Projektfeladat: 

A vizsgatevékenység leírása: A vizsgatevékenység négy részből áll és közben a vizsgázó 

szakmai beszélgetést folytat a vizsgabizottság tagjaival:  

- konzervipari nyersanyagot vesz át mennyiségi és minőségi szempontok szerint  

- elvégez egy nyersanyag előkészítési műveletet  

- konzervet gyárt  

- technológiai berendezéseket, szakszerűen üzemeltet  

A vizsgán használható segédeszköz: gyártmánylap. 

A vizsgatevékenység végrehajtására rendelkezésre álló időtartam: 300 perc 

A vizsgatevékenység aránya a teljes képesítő vizsgán belül: 100 % 

 

 

minta feladat 

 

Végezze el, egy főzet préselt natúr almalé gyártását 500 ml-es palackokba, hőkezeléssel 

tartósítva! Vegye át az alapanyagot minőségi és mennyiségi szempontok alapján, végezze el 

az alapanyag előkészítését és a gyártástechnológiai műveleteket! 

Válaszoljon legjobb tudása szerint a vizsgabizottság által feltett kérdésekre! 

Agrár Vizsgaközpont 

akkreditált szakképzési vizsgaközpont 

7100 Szekszárd Palánki út 41.  

e-mail: info@agrarvk.hu; honlap: www.agrarvizsgakozpont.hu 


