TARTOSITOIPARI TECHNIKUS SZAKMA

8. A szakmai vizsga leirasa, mérésének, értékelésének szempontjai

8.1 Szakma megnevezése: Tartositoipari technikus 8.2 Szakmai vizsgara bocsatés feltétele: valamennyi
eldirt képzési évfolyam ¢€s az egybefiiggd szakmai gyakorlat eredményes teljesitése.

8.2.1 szakmahoz ko6t6do tovabbi sajatos kdvetelmények: -

8.3 Kaozponti interaktiv vizsga

8.3.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Tartositoipari termék készitési ismeretek
8.3.2 A vizsgatevékenység leirdsa

A kozponti interaktiv vizsgatevékenység a kovetkezd tanulasi eredményeket méri

e A tartdsitoipar alap-, segéd-, jarulékos anyagai és technologiai segédanyagok és szerepének
ismerete.

e Tartositoipari termékkészités — Gylimoleskészitmények, Zoldség- €és fozelékkészitmények és
allati eredetli nyersanyagokbdl eldallitott termékek (konzervek, savanyusagok, lekvarok, levek,
¢telkonzervek) gyartastechnologiaja, a gyartas miiveletei, az egyes miiveletek célja, feltételei,
paraméterei, a miiveletek soran lejatszodo folyamatok, a késztermékek mindségi kovetelményei.

e Tartositéiparipari gépek az eldkészitd, jellegformald, befejezd, tartdsitd miiveletek gépeinek,
berendezéseinek feladata, mikodési elve, kezelése illetve lizemeltetése, tisztitasa, munkavédelmi
eldirasai.

Elelmiszeripari mindségbiztositasi rendszerek mitkodése, dokumentécidja.
Szakmai szamitdsok: nyersanyag-, segédanyag-, veszteség-szamitas, kalkulacio készitése.

A feladatsort az alabbi stlyozassal sziikséges 0sszeallitani:

Tartositoipari termékkészités alapjai, (10 %)
e Gyilimolcskészitmények gyartasa, (15 %)
e 70ldség- és fozelekkészitmények, (15 %)
e Allati eredetii nyersanyagokbol eléallitott termékek, (10 %)
e Tartdsitdipari nyersanyag €s termék mindsitése (10 %)
e Tartdsitdipari gépek (10 %)
e Mindségbiztositas és élelmiszerbiztonsag (10 %)
e Szakmai szamitasok (20 %)

Az egyes feladattipusok javasolt aranya:

e feleletvalasztos 15 %
o Kkiegészitendd 10 %
e rendezéses 20 %
® igaz-hamis 10 %
e rovid valasz 10 %
o esszé/hosszu kifejtést igényld valasz 15 %
e szakmai szamitas 20 %



8.3.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo id6tartam: 180 perc
8.3.4 A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 20 %
8.3.5 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:
A javitds a feladatsorhoz készitett javitasi ttmutatd alapjan torténik. Javasolt teriiletek és
aranyuk:

e A tartdsitdipar alap-, segéd-, jarulékos anyagai és technoldgiai segédanyagok és szerepiik
(mondatkiegészités, igaz-hamis) feladatok (10 %).

e Tartdsitdipari termékkészités — Gylimoleskészitmények, Zoldség- és fozelékkészitmények ¢és
allati eredetli nyersanyagokbol eldallitott termékek (konzervek, savanytsagok, lekvarok, levek,
¢telkonzervek) gyartastechnologiaja, a gyartas miiveletei, az egyes miiveletek célja, feltételei,
paraméterei, a miiveletek soran lejatszodo folyamatok, a késztermékek mindségi kovetelményei.
(folyamatabra kiegészitése, miiveletek sorba rendezése €és a termék megnevezése, tobbszoros
valasztas) (50 %).

e Tartositoipari gépek az eldkészitd, jellegformalo, befejezd, tartositdé miveletek gépeinek,
berendezéseinek feladata, miikodési elve, kezelése illetve lizemeltetése, tisztitasa, munkavédelmi
elbirasai (egyszerii valasztas, gép felismerés dbra alapjan és mitkodési elve rovid valasz) (10%).

e Elelmiszeripari mindségbiztositasi rendszerek miikddése, dokumenticidja 6nallo ismertetése
(10%).

e Szakmai szamitdsok: nyersanyag-, segédanyag-, veszteség-szamitas készitése. (20%).

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanulé a megszerezhetd osszes pontszam legalabb
40 % - t elérte.

8.4 Projektfeladat
8.4.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Tartositdipari termékkészités
8.4.2 A vizsgatevékenység leirdsa
A tartositoipari termékkészités vizsgatevékenység részei (zarojelben az aranyuk a vizsgatevékenységen
beliil):
e portfolio készitése €s szobeli védése (10 %),
e tartositoipari termékkészités gyakorlat (90 %)

8.4.2.1 Portfolio
A portfolio részei:
- bemutatkozas, célkitlizés:

A tanuld bemutatja sajat magat, megfogalmazza, hogy miért valasztotta a szakmajat, milyen
célokat kivan elérni, véarhatéan milyen nehézségekkel kell szembenéznie, melyek a sajat
erdsségei, €s azok a tanulédssal kapcsolatos tulajdonsagai (kompetenciai), amelyek fejlesztésre
szorulnak. - dokumentumok gytijteménye:
A dokumentumok a tanul6 tudésat, teljesitményét, fejlodését, attitlid tulajdonsagait, felelosségét
bemutat6 barmilyen széveges, fotds, animéacios, filmes, prezentacios elemeknek a gylijteménye.
Kozvetlenil a szakmai munkdhoz  kothetdé  dokumentumok: tanari  dicséretek,
versenyeredmények, elkészitett produktumok fényképei, nvallomas a szakmarol, projektmunka
folyamatdt bemutatd dokumentumok, szakmahoz kotheté rendezvények, kiallitasok,
muzeumlatogatdsok dokumentalasa, onreflexiok.

- 0Osszegzés (reflexid):



Az 0sszegzés (reflexio) atfogo, dsszegzd megallapitasokat tartalmaz arra vonatkozdan, hogy a
tanul6 hogyan itéli meg a szakemberré valdsanak folyamatat, kompetenciainak fejlodését,
melyek azok a teriiletek, amelyek a képzés sordn a legjobban foglalkoztattak, a szakmajaval
kapcsolatban milyen jovObeni elképzelései vannak, egyéb, altala fontosnak tartott informaciok.

A portfo6lié formaja:

A portfolio elektronikus dokumentum, amelyet a képzohely altal biztositott feliileten, vagy
egyéb, a képzohely altal meghatdrozott mddon tarol a tanuld. A dokumentumok valodisagat — a
szakmai oktatast végzd intézménynek hitelesiteni kell a vizsgat megelézdéen. A portfoliot a
projektfeladat megkezdése eldtt legalabb 10 nappal, a vizsgabizottsag elndkének rendelkezésére
kell bocsatani.

A portfolio elkészitésére rendelkezésre allo 1d6: Technikumi szakmai oktatas esetén 11-13.
évfolyam, érettségire épiild képzés 13-14. évfolyam. Félévenként legaldbb egy (Osszesen
legalabb 4) a szakmai munkahoz kotheté dokumentum elkészitése sziikséges.

A portfolio védése:
A projektfeladat portfolio vizsgatevékenységének része az elkészitett portfolio bemutatdsa.
Ennek formédja 10 perces bemutatd, melynek soran a vizsgdzo szamitdogéppel tamogatott
prezentacio keretében bemutatja a portfoligja tartalmat és utdna szakmai beszélgetést folytat a
vizsgabizottsag tagjaival, majd valaszol a bizottsag tagjainak (elézetesen) feltett kérdéseire.
A portfolio formai kovetelményei:
Times New Roman betlitipus, 12-es betliméret, masfeles sortavolsag, sorkizart igazitas,
2,5 cm-s margo.
A dokumentumban szerepld tablazatok, abrdk, fényképek, animaciok, filmes elemek,
forrasat jelolni kell.
A dokumentumok készitéséhez felhasznalt forrasokat, (konyvek, folyoiratok, internetes
forrasok, egyéb forrasok), a dokumentum végén fel kell tiintetni.

8.4.2.2 Tartositoipari termék készitése
A vizsgarész a kovetkezo részekbdl all:
e tartositoipari nyersanyagot vesz 4t mennyiségi és mindségi szempontok szerint
e clvégez egy nyersanyag elokészitési miveletet;
e tartdsitoipari terméket gyart;
e alapanyagot/félkészterméket/ készterméket mindsit.
e szoban bemutatja az elkészitett terméket, illetve a gyartdssal, a termékkel kapcsolatos
kérdésekre valaszol legfeljebb 10 percben.

8.4.3. A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idotartam: 300 perc
8.4.4. A vizsgatevékenység ardnya a teljes szakmai vizsgéan beliil: 80 %

8.4.5. A vizsgatevékenység értekelésének szempontjai:
8.4.5.1. Portfoli6 értékelésének a szempontjai:
Az értékelés szempontjai:
— kozvetleniil a szakmahoz kothetd dokumentumok mennyisége €s tartalmi mélysége, formai
megvaldsitasa (50 %)
— a tanulo tudésa, teljesitménye, elért eredmények (30 %)



—a tanulasi folyamat, kompetencidk fejlédésének bemutatasa, attitidok (20 %) A portf6lié akkor
fogadhat¢ el, ha tartalma alapjan legalabb 40 %-a értékelheto.

8.4.5.2. Tartositoipari termékgyartas értékelésének szempontjai:

a nyersanyag atvétel szakszertisége (10%)

a gyartastechnologiai miiveletek sorrendjének betartasa és szakszerli végrehajtasa (50%)
a gépek, berendezések szabalyos, eldirds szerinti mitkodtetése (10%)

laboratoriumi vizsgalatok szakszerii végrehajtasa (10%)

a munka- kdrnyezetvédelmi, higiéniai és mindségbiztositasi eldirasok betartasa (10%)
gyartatechnologiai folyamatok ismerete, szakmai nyelvhasznalat (10%)

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhetd Osszes pontszam
legalabb 40 %-at elérte.

8.7 A vizsgatevékenységek aloli felmentések specialis esetei, mddja, €s feltételei: -

8.8 A szakmai vizsga eredményébe az agazati alapvizsgat az alabbi stlyarannyal kell beszamitani:
Agazati alapvizsga: 10 %, Szakmai vizsga: 90%

8.9

A vizsgéan hasznalhato segédeszkozokre és egyéb dokumentumokra vonatkozo részletes szabalyok
szamologép, szabvanyok, jogszabalyok

Az online irasbeli vizsgan hasznalhat6: szamoldgép

A gyakorlati vizsgan hasznalhato:

Magyar Elelmiszerkényv

gyartmanylap

mindségbiztositasi dokumentum



