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SÜTŐIPARI ÉS GYORSPÉKSÉGI MUNKÁS 

   

… 
10.9. A részszakma követelményeinek teljesítését mérő szakmai vizsga  

10.10.1.  Szakmai vizsgára bocsátás feltétele:  

a részszakma megszerzésére irányuló képzés teljesítése  
10.10.2.  Projektfeladat  

10.10.2.1. A vizsgatevékenység megnevezése: Sütőipari termékek tésztafeldolgozási, kelesztés, sütési 
és késztermékkezelési feladatai  

10.10.2.2.  A vizsgatevékenység leírása:  
Rendelkezésére bocsátott tésztán osztási, alakítási műveleteket végez. A műveletek között 
szerepelnie kell egyszerű és összetett osztásnak, egyszerű és összetett alakítási műveleteknek. Az 
alakított termékeket megkeleszti, a megkelt tésztán felületkezelő és díszítő műveleteket végez. 
A termékeket megsüti, majd bemutatja a vizsgabizottságnak. Egy rendelkezésére bocsátott 
terméket szakszerűen becsomagol és a jogszabályoknak megfelelően jelöléssel ellát.  

  

10.10.2.3.  A vizsgatevékenység végrehajtására rendelkezésre álló időtartam:  180 perc  
10.10.3.  A vizsgatevékenység aránya a teljes szakmai vizsgán belül:   

10.10.4.  A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:  

   100 % 

 Tésztafeldolgozás műveleteinek szakszerűsége        
         Kelesztési paraméterek helyes meghatározása és a felületkezelési   

 30%   

 műveletek kivitelezése:               
Sütési paraméterek helyes meghatározása és a vetés és kisütés   

 20%   

 műveletének szakszerűsíége              20%   
 Késztermékek helyes kezelése             10%   
 Csomagolás és jelölés szakszerűsége            20%   
  

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgázó a megszerezhető összes pontszám 
legalább 40%-át elérte.  

  

… 
  

10.13. A vizsgatevékenységek alóli felmentések speciális esetei, módja, és feltételei:-  
  

10.14. A vizsgán használható segédeszközökre és egyéb dokumentumokra vonatkozó részletes 
szabályok  

A vizsgázó rendelkezésére kell bocsátani a vizsga időpontjában érvényes Magyar Élelmiszerkönyv 
sütőipari termékekre vonatkozó fejezetét  

 


