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13.7 A részszakma követelményeinek teljesítését mérő szakmai vizsga  

o Szakmai vizsgára bocsátás feltétele:  

a részszakma megszerzésére irányuló képzés teljesítése  

13.7.1. Projektfeladat  

A vizsgatevékenység megnevezése: Húskészítmény gyártó projektfeladat  

A vizsgatevékenység leírása:  
A vizsgatevékenység két vizsgarészből áll.  

1. rész: A húskészítmény gyártás részműveletét és az ehhez kapcsolódó gépek, 
berendezések működtetését végzi.  
2. rész: A részművelet befejezése után a munkaterület –szabályoknak megfelelő – 
takarítását, fertőtlenítést elvégzi.  

  

A vizsgatevékenység végrehajtására rendelkezésre álló időtartam:  180  perc  

A vizsgatevékenység aránya a teljes szakmai vizsgán belül:   100  %  

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:  

● a gyártástechnológiai műveletek szakszerű, pontos végrehajtása    (60%)  
● a gépek, berendezések biztonságos és rendeltetésszerű üzemeltetése
 (20%)  
● a takarítás, fertőtlenítés szakszerű, szabályszerű elvégzése    (10%)  
● munka- környezetvédelmi, higiéniai és minőségbiztosítási előírások betartása 

(10%)  
● A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuló a megszerezhető összes 

pontszám legalább 40%-át elérte.  
 … 

13.10. A vizsgatevékenységek alóli felmentések speciális esetei, módja, és feltételei: -  
13.11. A vizsgán használható segédeszközökre és egyéb dokumentumokra vonatkozó részletes 
szabályok  
A projektfeladat során használható:  

o Magyar Élelmiszerkönyv  

o gyártmánylap  

o minőségbiztosítási dokumentum  
 


