HENTES ES HUSKESZITMENY KESZITO SZAKMA

8. A szakmai vizsga leirasa, mérésének, értékelésének szempontijai

8.1. Szakma megnevezése: hentes és huiskészitmény - készitd

8.2. Szakmai vizsgara bocsatas feltétele:

8.2.1. valamennyi eldirt képzési évfolyam ¢€s az egybefliggd szakmai gyakorlat eredményes teljesitése.

8.2.2. Szakmahoz ko6tdédo tovabbi sajatos kdvetelmények: -

8.3. Kozponti interaktiv vizsga

8.3.1. A vizsgatevékenység megnevezése: hentes és huskészitmény készitd kdzponti interaktiv vizsga A

vizsgarészek leirdsa:

1. rész: husipari technologia (60%),
2. rész: husipari gépek és berendezések (15%)
3. rész: mindségbiztositas és gazdasagi ismeretek (10%)

4. rész: szakmai szamitasok (15%)

A kozponti interaktiv vizsga soran az alabbi tanuldsi eredmények mérése torténik:

Husipari technoldgia témakdrben: Mikrobioldgiai €és higiéniai ismeretek. Vagoallat-fajok,
fajtak. Vagoallatok szervezeti felépitése. A vagoallatok beérkeztetése, atvétele és a vagasra
elokészitése miiveletei, a vagovonalon torténd miiveletek. Darabolas és csontozas miiveletei
¢s paraméterei. Husrészek konyhatechnikai felhasznalasa. A  huskészitmények
tulajdonsagai, atvétele, husipari termékcsoportok, termékcsoportokra jellemzd
gyartastechnologiai miiveletek, higiéniai és munkabiztonsagi eléirasok. Tartdsitasi modok
jellemzdi. Késztermék tarolasi és csomagolasi miiveletei, eldirasai.

Husipari gépek ¢és berendezések témakorben: a vizsgdzd a megadott husipari gép rajza
alapjan felismeri a gépet, részeit megnevezi, mikodését, higiéniai és munkabiztonsagi
eldirasait ismerteti.

Mindségbiztositasi témakorben: a vizsgdzd ismerteti az élelmiszeriparra vonatkozd
mindségbiztositasi eldirasokat, az élelmiszeripari vallalkozas inditdsahoz sziikséges jogi- €s
munkatigyi eldirasokat, a vallalkozas miikodtetésének feltételeit és folyamatait.

Szakmai szamitas témakorben: a vizsgazd szamitasi feladatokat old meg az
anyagfelhasznalds-, veszteség-, kihozatal, gazdalkodasi szamitas teriiletén.

Az interaktiv (online) irdsbeli feladatsornak legalabb 15, legfeljebb 20 feladatot kell
tartalmaznia.

Az egyes feladattipusok ardnya az 0sszeshez képest legfeljebb:

igaz-hamis allitasok eldontése, feleletvalasztas (15%)
rovid valaszt igényld feladatok (10%)
termék megnevezése, technologiai 1épések helyes sorrendbe allitasa (15%)



- egymashoz rendelés (parositas) (10%)

- hidnyos szoveg kiegészitése, tablazat, dbra, folyamatabra hidnyos elemeinek kitoltése (10%)
- tablazat hianyos elemeinek kitdltése (10%)

- géprajz (abra) felismerése, berendezés megnevezése, kezelésének ismertetése (15%)

- szamitasi feladat (15%)

8.3.2. A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 90 perc
8.3.3. A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 20 %

8.3.4. A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai: A feladatsorhoz készitett értékelési utmutato
alapjan torténik.

e A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanul6d a megszerezhetd 6sszes pontszam legalabb 40 %-
at elérte.

8.4. Projektfeladat

8.4.1. A vizsgatevékenység megnevezése: Hentes és hiiskészitmény készitd projektfeladat

8.4.2. A vizsgarészek leirasa:
A vizsgatevékenység Ot részbdl all.

1. Vizsgarész:
A vizsgazo6 a kdvetkezd feladatokat végzi el, majd szakmai beszélgetést

folytat: - Vagastechnologia miiveleteket végez a szennyezett
ovezetben. vagy
- Vagastechnologiai miiveleteket végez a tiszta 6vezetben.

A vizsgarészhez kapcsolodo szakmai beszélgetés iddtartama: 10 perc.
A szakmai beszélgetés szazalékos aranya a vizsgarészen beliil: 5 %.

2. Vizsgarész:
A vizsgazo a kovetkezo vizsgafeladatokat végzi el, majd szakmai beszélgetést folytat:

- Bords félsertés darabolasa-csontozasa, husrészek formazasa pacolashoz. vagy

- BoOros félsertés darabolasa-csontozdsa gyartastechnologiai célra, husrészek
meghatarozott mindségi osztalyra kivagasa.

vagy

- Lehuzott félsertés kereskedelmi darabolasa-csontozasa, husrészek formazasa.
vagy

- Marha negyedtest darabolésa-csontozdsa gyartastechnologiai célra, husrészek
meghatarozott mindségi osztalyra kivagasa.

vagy
- Marha negyedtestek kereskedelmi darabolasa-csontozéasa, husrészek formazasa.

A vizsgarészhez kapcsolddo szakmai beszélgetés id6tartama: 10 perc. A
szakmai beszélgetés szazalékos aranya a vizsgarészen beliil: 5 %.



3. Vizsgarész:

A vizsgaz6 a kovetkez6 vizsgafeladatokat végzi el, majd szakmai beszélgetést folytat:
- Végrehajtja egy  hokezeléssel tartositott toltelékes

crer

Mindségbiztositasi dokumentaciok alapjan atveszi a gyartasi anyagokat.
Gyartasi utasitas eldirdsai alapjan elokésziti, kiméri a gyartasi anyagokat.
Apritast, toltdmassza készitést végez.

Végrehajtja a toltdmassza toltését, formazasat.

A megfelel6 hokezelési paraméterek alkalmazasaval végrehajtja a termék
hdkezelését.

Elvégzi a termék visszahiitését, hiitdtarolasat.

vagy

- Végrehajtja egy nyers-toltelékes huskészitmény gyartastechnoldgiajat.

Mindségbiztositasi dokumentaciok alapjan atveszi a gyartasi anyagokat.
Gyartasi utasitas eldirdsai alapjan elokésziti, kiméri a gyartasi anyagokat.
Apritast, toltdmassza készitést végez.

Végrehajtja a toltémassza toltését, formazasat.

A megfeleld érlelési paraméterek alkalmazéasaval végrehajtja a termék
tartositasat.

Elvégzi a termék, hiittarolasat.

vagy

- Végrehajtja egy pacolt termék eldallitasat.

Mindségbiztositasi dokumentaciok alapjan atveszi a gyartasi anyagokat.
Kiszdmolja a pacoldathoz felhasznalt pac-s6 keverék és adalékanyagok
mennyiségét.

Gyartasi utasitas eldirasai alapjan elokésziti, kiméri a gyartasi anyagokat.
Bekeveri a pacoldatot.

Végrehajtja a termék pacoldsat. O Elvégzi a termék tarolasat a pacérettség
kialakulésaig.

vagy

crer

- Végrehajtja a hagyomanyos zsirgyartas technoldgijat.

Mindségbiztositasi dokumentaciok alapjan atveszi a gyartasi anyagokat.
Gyartasi utasitas eldirasai alapjan elokésziti, kiméri a gyartasi anyagokat.
Elvégzi a szalonna apritasat.

Végrehajtja a zsirsiités miiveletét.

Elvégzi az étkezési tepertd és a zsir szétvalasztasat.

Elvégzi az étkezési tepertd és a zsir hlitdtarolasat.



A vizsgarészhez kapcsolodod szakmai beszélgetés iddtartama: 10 perc.
A szakmai beszélgetés szazalékos aranya a vizsgarészen beliil: 5 %.

vizsgarész: A vizsgazo a kovetkez6 vizsgafeladatokat végzi el, majd szakmai beszélgetést folytat:

- Avizsgéazo elvégzi a hiitépult eldirasok szerinti berendezését €s kiszolgalja a vasarlot.

A vizsgarészhez kapcsolddo szakmai beszélgetés id6tartama: 10 perc.
A szakmai besz¢lgetés szazalékos aranya a vizsgarészen beliil: 5 %.

Vizsgarész:

A vizsgdzo bemutatja a portfoliot: 5-10 percben ismerteti a bizottsaggal a portfolioja
tartalmat, a szakmai fejlodést, elérehaladast, az elért célokat.

Elvarasok:

tanul6i munkak, produktumok pedagdgus irdnyitasaval, de Onalldan torténd
céliranyos ¢és kovetkezetes Osszegytijtése

tartalma ¢és formédja tiikrzze a konkrét tevékenységeket, célokat

papir alapu és/vagy digitalis formatum Portf6li6 tartalma:

munkanaplo részlet,

laboratériumi mérési jegyzokonyvet,

adott technologia feladat elvégzéséhez kapcsolodod dbragyiijtemény,

szakmai szamitas,

dolgozat,

foto/videofelvétel, ami a tanuld elvégzett munkdjardl, teljesitményérdl szol, -
versenyeredmény,

iskolan kiviil végzett szakmai tevékenységrol foté/videofelvétel, amelyet a tanuld
érdemesnek tart a bemutatésra.

Kiilfoldi tanulmanyutrol készitett beszamolo.

A dokumentumoknak tartalmaznia kell olyan elemeket, amelyeken egyértelmiien
megallapithatd, hogy a vizsgazo legaldbb egy idegen nyelven szakirodalmat
olvas.

c ey

id6szakonként (pl. fél év vége, év vége) csatolja a gylijteménnyel kapcsolatos
reflexiojat, amelyben értékeli a munkajat, fejlodését, tapasztalatait.

A portfo6lié formai kovetelményei:
— Times New Roman betlitipus, 12-es betliméret, masfeles sortavolsag, sorkizaras, 2,5 cm-es

margo.

— A dokumentumokban minden fotot, szdveges dokumentumot, videdt, animaciot
forrasmegjeloléssel kell ellatni.

— A dokumentumok készitéséhez felhasznalt forrasokat (konyvek, folyoiratok, internetes
forrasok, egyéb forrasok), a dokumentum végén fel kell tiintetni.



A portfolio elektronikus dokumentum, amelyet a szakképzé intézménynek a szakmai vizsga elott
hitelesiteni sziikséges. A dokumentum tarolasat a képzd intézmény altal meghatarozott moédon
kell tarolni.

A portfolio elkészitésére rendelkezésre 4ll6 id6: a 10-11. évfolyamon, kétéves képzés esetén a 13-
14. évfolyamon. Félévenként legalabb egy, a szakmai munkéhoz kothetd dokumentum elkészitése
sziikséges, melyhez szorosan kapcsolddik a jelolt reflexioja, amelyben értékeli a munkajat,
fejlodését, tapasztalatait.

A portfolio értékelésének szdzalékos aranya a projektfeladaton beliil: 10 %
A portfo6lié akkor fogadhato el, ha tartalma alapjan legalabb 40 %-osra értékelhetd.

8.4.3. A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo iddtartam: 300 perc

8.4.4. A vizsgatevékenység ardnya a teljes szakmai vizsgéan beliil: 80 %

8.4.5. A vizsgatevékenység értekelésének szempontjai:

1. Vizsgarész értékelésének szempontjai:

az adott gyartasi miivelet/miiveletek szakszerli, pontos végrehajtasa (50%)

a munkavégzéshez sziikséges eszkozok/gépek/berendezések szakszerli hasznalata
(25%)

munka- kdrnyezetvédelmi, higiéniai és mindségbiztositasi eldirasok betartasa (15%)
gyartasi miiveletek és folyamatok ismerete, szakmai nyelvhasznalat (10%)

Az 1. vizsgarész értékelésének szazalékos aranya a projektfeladaton beliil: 20%

2. Vizsgarész értékelésének szempontjai:

az adott gyartasi miivelet/miiveletek szakszer(i, pontos végrehajtasa (50%)

a munkavégzéshez sziikséges eszkozok/gépek/berendezések szakszerli hasznalata
(25%)

munka- kdrnyezetvédelmi, higiéniai és mindségbiztositasi eldirasok betartasa (15%)
gyartasi miiveletek és folyamatok ismerete, szakmai nyelvhasznalat (10%)

A 2. vizsgarész értékelésének szazalékos ardnya a projektfeladaton beliil: 20%

3. Vizsgarész értékelésének szempontjai:

az adott gyartasi miivelet/miiveletek szakszerli, pontos végrehajtasa (50%)

a munkavégzéshez sziikséges eszkozok/gépek/berendezések szakszerli hasznalata
(25%)

munka- kdrnyezetvédelmi, higiéniai és mindségbiztositasi eldirasok betartasa (15%)
gyartasi miveletek €s folyamatok ismerete, szakmai nyelvhasznalat (10%) A 3.
vizsgarész értékelésének szazalékos ardnya a projektfeladaton beliil: 40%

4. Vizsgarész értékelésének szempontjai:

A tékehusok ¢és huskészitmények konyhatechnikai felhasznaldsanak ismerete (20%)
Az értékesités, kiszolgalas szakszerli végrehajtasa, udvarias kiszolgalas. (35%) O a
munkavégzéshez sziikséges eszkdzok/gépek/berendezések szakszerii hasznalata (20%)
munka- kdrnyezetvédelmi, higiéniai és mindségbiztositasi eldirasok betartasa (15%)



» Huskészitmények, termékcsoportok ismerete, szakmai nyelvhasznalat (10%)
A 4. vizsgarész értékelésének szdzalékos aranya a projektfeladaton beliil: 10%

5. Vizsgarész: Portfolio értékelésének szempontjai:

* A szakmai dokumentumok mennyisége, tartalma, formai, esztétikai kovetelmények
megvaldsitasa (40%)
* A vizsgdz6 teljesitménye, tudéasa, szakmai fejlédése, elért eredményei. (40%) O
Eldadas modja (20%)
Az 5. vizsgarész értékelésének szazalékos ardnya a projektfeladaton beliil: 10%

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhetd dsszes pontszdm legalabb
40%-at elérte.

8.7.A vizsgatevékenységek aloli felmentések specialis esetei, modja, €s feltételei: -

8.8.A vizsgéan haszndlhato segédeszkozokre és egyéb dokumentumokra vonatkoz6 részletes szabalyok
A kozponti interaktiv vizsgan hasznalhato:
o szamologép
A projektfeladat soran hasznalhato:
o Magyar Elelmiszerkonyv o gyartmanylap

o mindségbiztositasi dokumentum

8.9. A vizsgan hasznalhat6 segédeszkozokre és egyéb dokumentumokra vonatkozé részletes szabalyok
A vizsgazd rendelkezésére kell bocsatani a vizsga idOpontjdban érvényes Magyar
Elelmiszerkonyv édesipari termékekre vonatkozo fejezetét. A vizsgan szamologép hasznalhato.



