CSOKOLADETERMEK GYARTO RESZSZAKMA

11.7. A részszakma kovetelményeinek teljesitését mérd szakmai vizsga
11.7.1 Szakmai vizsgara bocsatas feltétele:

a részszakma megszerzésére iranyuld képzés teljesitése

11.7.2. Projektfeladat

11.7.2.1. A vizsgatevékenység megnevezése: Csokolddétermékek készitése
11.7.2.2. A vizsgatevékenység leirdsa:

Csokoladétermék készitése és termékbemutatds
A kovetkezd feladatok koziil egy feladatsor végrehajtasa:

1.) A rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyagosszetétel (receptira) alapjan toltott vagy toltetlen
tablas csokoladé készitése, €s a termékek bemutatasa, tomeg és érzékszervi ellendrzése, egy
rendelkezésére bocsatott termék szakszerii becsomagolasa és jogszabalyoknak megfeleld
jelolése, vagy

2.) A rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyagdsszetétel (receptura) alapjan, iireges
csokoladéfigura készitése és a termékek bemutatdsa, tomeg és érzékszervi ellendrzése, egy
rendelkezésére bocsatott termék szakszeri becsomagolasa és jogszabalyoknak megfeleld
jelolése, vagy

3.) A rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyagosszetétel (receptira) alapjan, hiivelyes vagy kézi
dresszirozasu bonbonok készitése és a termékek bemutatasa, tomeg és érzékszervi ellendrzése
egy rendelkezésére bocsatott termék szakszerli becsomagolasa €s jogszabalyoknak megfeleld
jelolése.

A munka soran a vizsgazo a rendelkezésére allo gépeket és berendezéseket - a munkavédelmi eldirasok
betartasaval - lizemelteti, munkdjat a higiéniai- €s ¢lelmiszerbiztonsagi szabalyok figyelembevételével
végzi. Az elkésziilt terméket - a vonatkozé jogszabalyi eldirasoknak megfeleléen - mindsiti, a termék
gyartdsaval kapcsolatban a vizsgabizottsaggal szakmai beszélgetést folytat. A beszélgetés soran
ismertetni kell a feladatot, az elkésziilt termékek mindségét, az esetleges hibakat és az azok megel6zési,
kijavitasi lehetdségeit.

A gyakorlati tételsornak a felsorolt termékcsoportok mindegyikét le kell fednie.
A termék készitéséhez kapcsolodo szakmai beszélgetés idétartama: 10 perc.
A szakmai beszélgetés szazalékos aranya a vizsgarészen beliil: 5 %.

11.7.2.3. A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 240 perc

11.7.3. A vizsgatevékenység ardnya a teljes szakmai vizsgéan beliil: 100 %



11.7.4. A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:
— A termékkészités szakszerlisége (40%),
— Késztermék kiils6 megjelenése, allaga, alloménya, ize (40%),
— Csomagolas szakszertisége ¢és a jelolés tartalma (10%)

— Termékkészités higiénidja, élelmiszerbiztonsagi ¢s munkavédelmi szabalyok betartdsa (10
%),

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgazd a megszerezhetd Osszes pontszam
legalabb 40%-at elérte.

11.10. A vizsgatevékenységek aloli felmentések specidlis esetei, modja, és feltételei:-

11.11. A vizsgdn hasznalhaté segédeszkozokre és egyéb dokumentumokra vonatkozd részletes
szabalyok
A vizsgazd rendelkezésére kell bocsatani a vizsga idOpontjdban érvényes Magyar
Elelmiszerkonyv édesipari termékekre vonatkozé fejezetét. A vizsgan szamologép hasznalhato.



