CSALADELLATO SZAKKEPESITES

11 A Kképesité6 vizsga megszervezéséhez sziikséges feltételek és a képesitd vizsga
vizsgatevékenységeinek részletes leirasa:

11.1 A képesitd vizsgara bocsatas feltétele:

A szakmai képzés kovetelményeinek teljesitésérél a képzd intézmény altal kiallitott
tantsitvany.

Egyéb feltételek: -
11.2 Irasbeli vizsga: nincs
11.2.1 A vizsgatevékenység megnevezése: -
11.2.2 A vizsgatevékenység, vagy részeinek leirasa:
11.2.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo iddtartam: -perc
11.2.4 A vizsgatevékenység aranya a teljes képesitd vizsgan beliil: - %

11.2.5 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai: -
11.2.6 A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgdzo a megszerezhetd 0sszes
pontszam legalabb -....%-at elérte.

11.3 Projektfeladat

11.3.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Csalad- és haztartasellatas gyakorlati
vizsgafeladat

11.3.2 A vizsgatevékenység, vagy részeinek leirasa:

A vizsgdz6 mezdgazdasagi, haztartasellatasi, ételkészitési ¢€s  felszolgalasi,
gyermekfoglalkoztatasi vagy felndtt gondozasi feladatokat végez el. A gyakorlati
vizsgatevékenység minden vizsgaz6 szamara 0t vizsgarészbol all:

A) vizsgarész: mezOgazdasagi tevékenység

B) vizsgarész: haztartasellatasi (takaritasi, tisztitasi, mosasi, vasarlasi) feladatok
C) vizsgarész: konyhatechnika (ételkészités és felszolgalas)

D) vizsgarész: gyermekfoglalkoztatas €s/vagy felnétt gondozas, apolas

E) vizsgarész: szakmai beszélgetés

A vizsgarészek elvégzésének folyamata:

A gyakorlati vizsgatevékenység végrehajtasat kovetden a vizsgabizottsdg a
vizsgafeladatban megfogalmazott tevékenységekkel kapcsolatos szakmai beszélgetést
folytat a vizsgazdval, amely érinti a mezdgazdasagi, haztartasi, konyhatechnolégiai,
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ételkészitési, felismerési, tisztitdsi, vegyszerkezelési, higiéniai, biztonsagtechnikai
feltételek kérdéskoreit, valamint az eszkdzok hasznalatdval kapcsolatos ismereteket.

Az E) vizsgarész, a szakmai beszélgetés kivételével valamennyi vizsgarész végrehajtando
munkaltaté feladatot tartalmazzon.

A) vizsgarész: mezOgazdasagi tevékenység
A haz koriili mezdgazdasagi és kertészeti feladatokat végez: talajelokészités, magvetés,
iltetés, viragok, diszkertek gondozasa, lakasdiszités, betakaritds, tarolas, az
allatgondozas napi munkai, itatés, etetés, allatapolas, fertdtlenités.

B) vizsgarész: haztartasellatasi (takaritasi, tisztitasi, mosasi, vasarlasi) feladatok
Megtervezi a napi munkafeladatokat, bevasarol, takarit, kezeli a takaritas, fertétlenités
kézi és gépi eszkozeit, mos, vasal, tisztit, disziti a lakast, elvégzi a hazkdriili rendezés
aktualis feladatait, a jatszohelyek, szabadtéri pihendterek elOkészitését.

C) vizsgarész: konyhatechnikai (ételkészités €s felszolgalas) feladatok
A feladatk6zlé lapon megadott meleg vagy hideg ételt (tizorait, ebédet, uzsonnat,
vacsorat, hidegtéalat, siiteményt) készit az eléirt mennyiségben, esztétikusan talalja,
megterit, felszolgal vagy csomagol, italt ajanl, leszedi az asztalt, elmosogat, rendet rak,
tarolasra el0késziti az ételt, kezeli a konyhai kézi és gépi eszkdzoket.

D) vizsgarész: gyermekfoglalkoztatas €s/vagy felnétt gondozas, apolas
Foglalkozik a gyermekekkel, 0j jatékokat mutat be, mesél, verset, éneket, tdncot tanit,
felolvas, gondozza, apolja.
Vagy:

Részt vesz a betegek, idések gondozéasaban, szervezi programjukat, végzi az
ellatasukkal kapcsolatos feladatokat (bevésarlas, étkeztetés, tisztdlkodas, alapvetd
egészseégligy ellendrzések), elsdsegélyt nyujt, baleset esetén intézkedik.

E) vizsgarész: szakmai beszélgetés
A vizsgabizottsag kérdései a vizsgafeladattal kapcsolatos tevékenységre, a hasznalt
alapanyagok ¢s munkaeszk6zok ismeretére terjednek ki. Ennek soran a vizsgabizottsag
meggy0zddik a vizsgazd szakmai elméleti felkésziiltségérdl (eszkozismeret,
alapanyagok ismerete, olvasasi készség, beszédkészség, tarsalgasi készség,
¢lelmiszerismeret). A vizsgazé altal adott valaszokat a négy vizsgarészt kovetden kell
Osszegezni €s értékelni

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo iddtartam: Osszesen 160 perc,
ezen beliil az egyes vizsgarészek végrehajtasara rendelkezésre allo idokeret: A) 30 perc,
B) 30 perc, C) 60 perc, D) 30 perc, E) 10 perc.

11.3.3 A vizsgatevékenység aranya a teljes képesitd vizsgan beliil: 100 %

11.3.4 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:
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Az egyes vizsgarészek értékelésére a munkatevékenység befejezését kdvetden, vagy az
el6irt id6 letelte utan kertilhet sor.

Az egyes vizsgarészekben az eldirt idOn beliili, a feladatk6zlé lapon szerepld feladatok
szabdlyos, szakszerl elvégzése.

A) vizsgarész: mezdgazdasagi tevékenység 20 %
B) vizsgarész: haztartasellatasi (takaritasi,

tisztitasi, mosasi, vasarlasi) feladatok 20 %
O) vizsgarész: konyhatechnika (ételkészités és felszolgalas) 30 %
D) vizsgarész: gyermekfoglalkoztatis vagy felndtt gondozés, apolas 20 %
E) vizsgarész: szakmai beszélgetés 10 %
OSSZES PONTSZAM: 100 %

Az értékelés soran az A), B), C) és D) vizsgarészek értékelésének szempontjai:
A vizsgaz6 munkaruhazata, személyi higiéniaja 10 %
Munkateriilet elokészitése, tisztasaga, a munkavégzés
intenzitasa, szakszert kivitelezése 10 %
Kézi szerszdmok, gépek gondos, preciz hasznalata 10 %
A munkavédelmi és higiéniai szabalyok betartasa 10 %
A munkafeladat végrehajtasa: 35%

Amennyiben a vizsgdz6 a munkafeladatot nem tudta befejezni, az addig elvégzett
munka aranyéaban részpontszdmot kell adni.

A munkafeladat mindségi értékelése 25%

A munkatevékenység soran tapasztalt kéziigyesség, hozzaallds, az elkésziilt
termék/munka mindsége, mérés, érzékszervi szempontok alapjan.

Az E) vizsgarész: szakmai beszélgetés értékelése:

A Dbeszélgetés soran a vizsgabizottsdg meggy0zodik a vizsgazd szakmai elméleti
felkésziltségérol. Az adott valaszok értékelésében kiemelt szempontként kell kezelni a
tiirelmet, az udvarias viselkedést, az empatiat, a helyes fogalmazasi és a kapcsolatteremtd
készséget. Itt kell rakérdezni, a gyakorlati vizsga sordn mar hasznalt alapvetd anyag, eszkoz,

¢lelmiszer alapanyag csoportositasara, jellemzdire, alkalmazasara.

11.3.5 A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgdz6 a megszerezhetd 0sszes
pontszam legalabb 40 %-at elérte.

11.6 A vizsgatevékenységek aloli felmentések specialis esetei, modja, €s feltételei: -

11.7 A képesitd vizsgan hasznalhatd segédeszkozokre és egyéb dokumentumokra vonatkozé
részletes szabalyok: a vizsgdzo hasznalhat sajat recepteket, receptkonyvet, tisztito
eszkozoket
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